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Dondurma
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7 su bardad cekirdeksiz karpuz

1/2 bardak hindistan cevizi sitt (veya sekerli yogurt
2 yemek kasigi taze limon suyu
2 cay kasigi seker
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Bu tarif esnektir ve buzdolabinizdaki &
cogu meyveyi kullanabilirsiniz. Bu il}{'/&%UTFAKLAR

konuda yaratici olun :)

Yéntem
Karpuz kiplerini bir parca yagh kagit veya folyo Uzerinde tek bir tabaka halinde

en az 3-4 saat dondurun.

Hazirladi§inizda karpuzun yarisint mutfak robotuna ekleyin ve pirizsiz olana |

kadar karigtirin. Karigimin icine situ, sekeri ve limon suyunu ekleyin. Kalan
karpuzu ekleyin ve pUrizsiz ve kremsi olana kadar karigtirin.

Daha siki bir doku icin 2-3 saat dondurun. Daha uzun sire donmussa,
yumusamasi ve kremsi olmasi icin yemeden 6nce 30 dakika disarida birakin.

Bu sicak havalarda seni serinletecek olan karpuzlu dondurma afiyetle yemen
. icin seni bekliyor.! :)

Not: Dilersen karpuz cekirdeklerini cimlendirme icin kullanabilirsin.




