Fazla yesillikli

citir borek
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Icindekiler

150gr boérilce, ince dogranmig

2 yemek kasigi zeytinyag
3 adet taze sogan, ince dilimlenmis

1 kabak, rendelenmis
150 gr semizotu
200 gr peynir
2 yumurta
1/4 subardagi maydanoz, ince dogranmig

1 yemek kasigi nane, ince dogranmig
1 yemek kasi§i dereotu, ince dogranmis
Tuz ve karabiber
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Bu tarif esnektir ve buzdolabinizdaki ‘,7 3
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Yéntem
Fazla yesillikli bérek tarifi icin bérilceleri yumusayana kadar kaynar suda

haslayarak hazirlayin. Haslandiktan sonra stzin ve genis bir karistirma kabina F
alin.

s Zeytinyagini bir tavada orta ateste isitin. Taze soganlar ekleyin ve yumusayana

kadar 2 dakika pisirin. Kabak ve semizotu yapraklarini ekleyin. Karisimin
i yaklasik 5 dakika pigsmesine ve yumusamasina izin verin.

Pismis yesillikleri borulce ile birlikte kaseye koyun.
Yesillik karigimina peynir, yumurta, ve diger otlan ekleyin ve birlestirmek igin

lyice karistirin. Karisimi baharatlayin ve bérek harciniz hazir.

Firninizi dnceden 180°Cl'ye isitin. Ve hazirladiginiz harcla dolu béregi firina
yollayin. Fazla yesillikli citir béregin afiyetle yemen icin seni bekliyor.! :)



